Buffet campagnard _ Buffet froid
Terrine de campagne — 7 Charcuterie :
| Saucisson a ['ail [9.30¢ <# Jambon de pays
Saucisson sec iy - Rosette

| £ Roulade de jambon

Andouillette campagnarde

pBuffet Terre et Mer § Saucisson 2 I'ail

Terrine de paté

Andouille de campagne
Carottes rapées
1 Piémontaise

N Taboulé - Riz nigois - )
ts de mer i
: Rosbeef et roti de porc (FormU\e‘ 17,50€;3 \f;‘t‘t‘es tcaiches, Viandes :
Salade verte - Brie M | angoustines et ¢ i Jambon a I'os tranché

umé " ,
Saumon f Piece de boeuf tranché

Salades :
Dieppoise, piémontaise, taboulé,

Livraison gratuite - 30 personnes minimum oS o LSRR strashourgeoise, carottes rapées, céleri remoulade,
30% d’acompte demandé a la commande :

L., . : oY pates au saumon, riz nicois
Non fourni : le pain, le dessert, le service, les couverts, Ia nappe. & 79
ﬂ' 0 t (.56 & r‘.g g e Mélange de salades de saison
chgz VOM-S ( ; Y e T Plateau de fromages

LOCATION DE REMORQUE GAZ
Broche seule ou avec fourniture de la viande
Entrée et Iégumes préts a cuire

MINIMUM

PLATEAU
REPAS

(5 compartiments)
a partir de

10€

SOUS CONTRAT DE LOCATION
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23,50¢

s

Buffet, plat chand

Présentation de charcuteries sur décor :
Chorizo, saucisson sec, saucisson a |ail, mortadelle
roulade jambon, roulade champignon, andouille de campagne, cervelas.

par personne

Présentation de produits de la mer :
Crevette roses, saumon fumé.

Présentation de salades, crudités :

Carottes, céleri, riz nicois, piémontaise, taboulé, pates fraiches au saumon,

salade dieppoise

Plat chaud
Jambon cuit a I'os sauce madere
ou

MINIMUM Goulache de viandes
30 (boeuf, porc, veau, agneau)

ou
PERSONNES Coq au vin
ou
Tajine d’agneau
ou
Porc au curry

... pour encore plus de choix, n’hésitez pas a nous consulter

Accompagné de gratin dauphinois ou de riz
Salade verte et plateau de fromages sur le buffet

. ! T

Formules Traite

Carte des menus

Assiette terre et mer : foie gras, jambon de pays, saumon fumé, gambas
sur lit de salade
Assiette de foie gras de canard : toast, sel de Guérande et poivre concassé
Assiette périgourdine : foie gras de canard, jambon de pays, gésiers, salade
Assiette de saumon fumé : saumon fumé, citron, aneth, toast
Jambon a I'os : jambon cuit a I'os servi sauce madere
Pavé de saumon : sauce oseille ou sauce crevettes
Salade tiede de St Jacques au vinaigre de framboise
Feuilleté de St Jacques aux deux couleurs : sauce creme accompagnée
de sauce safranée
Queue de lotte et noix de St Jacques a la gelée de cidre
Cassolette de ris de veau frais
Papillote de saint pierre et saumon a la fondue de poireaux

Meédaillon de lotte sauce homardine

Cuisse de pintade farcie aux figues et morilles

Piece du boucher : (160/180 gr) sauce Périgourdine ou poivre vert sup. 2€ pour el

Veau sauce morilles : (140/150grs)

Magret de canard : sauce poivre vert ou miel

Souris d’agneau au thym
Filet mignon de porc : coupé en noisette sauce normande
Cuisse de canard confite : (175/225grs)
Marmite du pécheur sauce Dieppoise (3 poissons selon arrivage)

3 garnitures de légumes au choix :
gratin dauphinois, pommes de terre campagnardes,
fagot de haricot vert, tomate provencale, poélée de petits [égumes.

Assiette de salade accompagnée de trois fromages
2 entrées au choix, un plat principal, salade fromage

Cocktail

28¢

piece

Pain
oast SUrperise
sucré - salé »
Verring

LIVRAISOH @RATUITE - SANS SERVICE salédl

Le Punch et ses toasts

Le buffet froid (Charcuterie, viande, 7 salades composées)

Fromage
Dessert
Café, eau, coca, vin
(Minimum 25 personnes)

Le Punch et ses toasts
Buffet d’entrées

Plat chaud ou buffet
Jambon a l'os
Goulache
Petit salé lentilles
Coq au vin
Pavé de saumon sauce oseille
Cabillaud creme lardons
Blanquette de veau
Légumes
Fromage
Dessert
Café, eau, vin, coca
(Minimum 25 personnes)

A pelice
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Le Punch et ses toasts
Assiette Terre & Mer
ou
Papillote de Saint Pierre et Saumon sur lit de poireaux
ou
Foie Gras de Canard et Pain d'épice

ou
Médaille de lotte et Noix de StJacgues sauce Dieppoise
Trou Norman
ou
Filet de Veau sauce forestiere
ou
Magret de Canard sauce poivre ou sauce miel
ou
Supréme de pintade sauce cognac et lardons

Gratin, Tomate provencale, Fagot d’haricots
Salade - Fromage

Dessert
Café, eau, vin, coca
L (Minimum 25 personnes)
4
o[ coromonte |
spicial ¢ g Plaisty

ines
B toasts et 2 yerrne

el é
Assiette %oufman?s de saumon Ly

e epa i\és,
de gambasr B \égumes grill
Brochette épic ur it ded’ L CreNisses
‘ aux € \ette 0 €
<0
\ \a cas - -
um
Assiette 80T umon
Je gambas, pay \éoum grilles
grochette &9 %.\C% qur litde drépice
o s e can < \
0\S f\ ;
r sauce MO < \ardés,

eau
Filet mignot gete\:re, fago
, m
Grafin de o romate PO
galade

o L



